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| PRODUTTORI PRESENTI

FILIERA CORTA (< 40 KM)

6 Az. Agr. Dedé formagsgi

7 Az. Agr. Fausto Andi vino

8 Costa Antica conserve

15 Az, Agr. Orlandini pasta alimentare

19 Az, Agr. Casarotti formaggi

25 Pioppo Tremulo frutta

30 Az. Agr. Caremma osteria del mercato
33 Cascina Dulcamara noci, nocciole, mele
34 Coop. Soc. | germogli onlus vino, micle
35 Panificio Grazioli pane e prod. forno

38 Floricoltura fenix piante ornamentali
40 Az, Agr. Millefrutti conserve

41 Apicoltura Mancini miele

43 Az. Agr. Anna Arnaboldi ortagsi

44 Passion cocoa cioccolato

45 Az. Agr. Barbara Avellino vino

PARCO AGRICOLO SUD MILANO

5 Az. Agr. Strawberryfield ortaggi
21 Cascina Tavernasco carne

23 Az. Agr. Altrocchi Bellesini pollame
28 Cascina Lassi salumi ¢ cereali
29 slow food milano caffé

| PROMOTORI

29 Slow Food Milano caffé e
48 Slow Food Milano laboratori del gusto

OSPITI

2 Az. Agr. Ponginibbi birre agricole

3 Az. Agr. Fiorani pane, salumi

4 Az. Agr. Lagoscuro formaggi

¢ Az. Agr. Lacchera tartufi

11 Riber navel agrumi

12 Az. Agr. Previtali formaggi

13 Az. Agr. Carozzo ortaggi

14 Coop. Alternativa radicchio tardivo di
treviso biologico

24 || tempio della lumaca lumache

31 Az. Agr. Massimo Morre aglio di caraglio
36 Poggioriotto olio

PRESIDI SLOW FOOD
18 Coop. Vallenostra formagai

20 Az. Agr. Pian del Lares formagsi e salumi

39 Cascina Mischia ortaggi e frutta
42 Cascina Santa Brera pane uova e

conserve
46 Az. Agr. Ranghetti riso

Parco Agricolo Sud Milano
Comune Di Milano
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CHEF AL MERCATO diTerrw
VALORIZZIAMO | CEREALI Miga no
GLI CHEF DI CASCINA CAREMMA, ATTRAVERSO LE
PREPARAZIONI CHE PROPONGONO AL PUBBLICO, @y
CI RACCONTANO COME VALORIZZARE AL MEGLIO IN Slow Food’

CUCINA | CEREALI DELLATRADIZIONE LOMBARDA. Milano
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10:45 | LABORATORIO GRATUITO .Terra
PER BAMBINI a1 y
CONTADINI SI DIVENTA. Ml ano
COLTIVARE PICCOLI ORTI SOSTENIBILI
G
LABORATORIO DI PROGETTAZIONE AGROECOLOGICA Slow Food®
DELL'ORTO IN VASO IN VISTA DEI MESI PRIMAVERILL. Milano
FABBRICA i Comune o A e 8 RtV
DEL VAPORE | i Milano Fﬂfﬂ:’l’ ?ﬂ""‘ x_‘i *'" 42
LA SPESA SLOW E OGNI PRIMO E TERZO SABATO DEL MESE

DALLE 9 ALLE 14 ALLA FABBRICA DEL VAPORE
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11:15 | LABORATORIO GRATUITO T@F ra
PER BAMBINI dr y
1 0
PER FARE IL PANE, CI VUOLE IL GRANO M an
NICCOLO GRAZIOLI (PANIFICIO GRAZIOLI, LEGNANO) @V
RACCONTA COME SI FAIL PANE E NE ILLUSTRA LA Slow Food®
FILIERA CHE PARTE DAL PARCO AGRICOLO SUD Milano
INSIEME AGLI AGRICOLTORI PRESENTI AL MERCATO.
FABBRICA (¢ by Comune MILAND e H?]'?:‘-' j*_.**,j E‘:x'l_'
DEL VAPORE 4% Milano ;ﬂfﬂ:r ﬁ metopolitara S 1)1

LA SPESA SLOW E OGNI PRIMO E TERZO SABATO DEL MESE
DALLE 9 ALLE 14 ALLA FABBRICA DEL VAPORE
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